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Einen atemberaubenden Blick hat, wer im oberen Teil des ,M01“ steht. Fiir den Abstieg sollte man allerdings schwindelfrei sein: Nach der Kante geht es steil bergab.

Wein mit Ansicht

13 Laien wagen in den Stuttgarter Hangen am Neckar ein Experiment: Sie bewirtschaften selbst zwei Weinberge fiir ein Tropfle, das gut, sauber und fair ist. Statt der
Chemiekeule versuchen sich die Griinder der Gesellschaft ,Steiler Zucker” anders zu behelfen, um dennoch ein schmackhaftes Ergebnis zu erhalten. 2016 macht die
Gruppe, die Partner der Organisation Slow Food ist, ihre zweite Lese, bei der sich zeigt, dass im ,Steilen Zucker” sowohl das Produkt als auch die Kameradschaft zahlen.

Ich schitze, es wird dieses Jahr
zweieinhalb mal so viel“, freut
sich Rolf Kopelke. Der Fachmann
fir Prozessoptimierung in der Auto-
mobilbranche spricht nicht von der
Anzahl der Fahr zeuge, die Dank
seiner Beratung noch zahlreicher
vom Band flieBen. Der 54-Jdhrige
steht an diesem Morgen um 9.00
Uhr nicht im Anzug im Biiro, son-
dern in legerer Kleidung zwischen
Stuttgarter Weinreben hoch iiber
dem Neckar. Von denen erwartet er
sich einen Ertrag, der den des Vor-
jahres weit tibersteigt.

In dem Weinberg zwischen
Miihlhausen und Miinster sind gut
ein Dutzend Leute mit Gartensche-
ren zu Gange. Sie sind Gesellschaf-
ter oder Forderer der Gruppe ,,Stei-
ler Zucker®, die zwei Weinberge
bewirtschaftet — aber keiner ist pro-
fessioneller Winzer. In der Liebe
zu 0kologischem Anbau und gutem
Wein zu gutem Essen haben sich
Biologen, Musiker, Bautechniker
und Ménner und Frauen anderer
Professionen vor eineinhalb Jahren
zusammengetan. Seither lernen sie,
Wein zu machen.

Bei der Lese zeigt sich, dass der
ein oder andere Anteilseigner noch
etwas unsicher ist. ,,Es ist besser,
wenn zwei Personen eine Reihe
von beiden Seiten bearbeiten, um
keine Traube zu vergessen®, sagt
Maren Kopelke zu Beginn. Ihr
Mann Rolf erklart, was getan wer-
den muss: Die Trauben werden ab-
geschnitten, von faulen und unrei-
fen Beeren befreit und dann in Ei-
mer geworfen. Immer wieder de-

Pause mit dem eigenen Tropfle: Die Weinbergeigner verstehen sich auch jenseits der Arbeit.

VonN GRETA GRAMBERG

Kopelkes haben die Zweisamkeit im Weinberg gegen die Gruppe ausgetauscht.

monstriert er den Nebenménnern,
was bleiben darf und was wegmuss.

Die Arbeit ist nicht einfach, zeit-
aufwindig und manchmal gefidhr-
lich. Ein Hobbyweingértner rutscht
aus, als er die
schmalen Trep-
pen mit einem

»Nirgendwo sonst kann man

Die haben Rolf Kopelke und
seine Frau Maren. Sie hatten einen
der Weinberge, dessen hochstgele-
gene Reihen einen atemberauben-
den Ausblick auf den Max-Eyth-
See freigeben,
neun Jahre lang
alleine bewirt-

Korb voller : schaftet, bevor
Weintrauben hin- den Prozes.s von Anfang bis sie ihn Anfang
unterlduft. Gliick- Ende beg_le'ten ‘l‘md das Pro- 2015 an die Ge-
licherweise bleibt dukt geniefRen. sellschaft abga-

er unverletzt.

Wer selbst den

Weinberg von oben nach unten
durchlduft, merkt, wie gewoh-
nungsbediirftig die Lese in dem
steilen Hang ist. Es bedarf der Ein-
gewoOhnung, um sich einigermallen
schwindelfrei zu bewegen.

ben. Vorher hat-

ten sie nichts mit
Landwirtschaft zu tun, erzihlt die
55-jahrige Heilpddagogin Maren
Kopelke. Doch die Idee iiberzeugte
sie. ,,Nirgendwo sonst kann man
den Prozess von Anfang bis Ende
begleiten und das Produkt genie-

RBen®, sagt Rolf Kopelke, der fiir
sein Hobby die Ausbildung zum
Nebenerwerbswinzer gemacht hat.

Schliefllich wurde es dem Paar
zu viel. Uber Slowfood, eine Orga-
nisation von Freunden guter, hoch-
wertiger Lebensmittel, fanden die
beiden Partner mit dhnlichen Zie-
len. ,,Mich hat das Gequatsche am
Weinstammtisch, ohne dass die
Leute selbst was gemacht haben,
genervt“, sagt Gerhard Schiek, der
die Griindung von ,,Steiler Zucker*
mafgeblich vorangetrieben hat.
Der 65-Jahrige hat noch einen eige-
nen Weinberg vor der Haustiir. ,,Da
ist alles einfacher, niemand
schwitzt mir rein“, scherzt er, gibt
dann aber zu, dass es in der Gruppe
eben doch geiler sei. Zudem sind
mit den neuen Leuten hilfreiche Ex-
perten gekommen, darunter ein
Biologe, der sich mit 6kologischem
Anbau und Forderrichtlinien aus-
kennt, sowie Marketing- und Bau-
erfahrene. Sogar ein Weinakade-
miker, der zahlreiche Kurse belegt
und Weine aus der ganzen Welt
probiert hat, gehort dazu.

Die Standards im ,,Steilen Zu-
cker* lehnen sich an die Schlag-
worte der Slowfood-Bewegung
,»gut, sauber, fair“ an. Angebaut
wird unter anderem Cabernet
Blanc, der Wein, der an diesem
Morgen gelesen wird. Es ist eine
pilzresistente Rebsorte, die wenig
Spritzschutz braucht. Gespritzt
wird nach Biorichtlinien, zum Bei-
spiel Backpulver, Orangenol und
Kalk. Kunstdiinger ist tabu. Statt-
dessen setzt die Truppe auf die

WAS PASSIERT IM ,, STEILEN ZUCKER*?

Néhrstoffversorgung des Bodens
durch andere Pflanzen. So gibt es
zwischen den Reben Pfirsichbdume
und allerlei Krauter, die, je nach-
dem wo man steht, intensiv duften.

An der Weinqualitat wird stetig
gefeilt. Dieses Jahr hat Rolf Ko-
pelke besondere Schnitttechniken
ausprobiert. Sie bringen, wie die
Versuchsreihen zeigen, einen ho-
heren Ertrag. Die Trauben sind
lockerbeerig und we- =
nig verrieselt, s
was so viel

heil3t wie:
weniger
Fdulnis und
mehr ausge-
reifte Beeren.
Nun wird im
Labor getestet,
ob aus ihnen ein
schmackhafter
Wein werden kann.
Fiir ein besseres
Produkt sorgt auch
der Zuwachs an Leu-

H ,Mil1“ und ,,Mii2“ heifRen die bei-
den Weinberge, die die Winzerlaien
der Gesellschaft ,Steiler Zucker” be-
wirtschaften. ,M0U“ wegen der Lage
zwischen den Stuttgarter Stadtteilen
Mdunster und Miihlhausen. Angebaut
werden die Rebsorten Cabernet Blanc,
Cabertin und Lemberger. Ausgebaut
wird der Wein vom Weingut Hans Ba-
der in Kernen-Stetten. AufRerdem
macht die Gruppe Marmelade aus den
Weinbergpfirsichen und mischt Meer-
salz mit den eigenen Krautern.

M Die hohen Standards machen den
LSteilen Zucker” zu einem Partner der
Bewegung ,Slowfood*, deren Deutsch-
landvorsitzende Forderin des Projek-
tesist. Zu den 6kologischen und land-
schaftlichen Zielen des ,Steilen Zu-
ckers“ gehort auch der Erhalt der Tro-
ckenmauern.

B Rund 60 Personen unterstiitzen
das Projekt mit einem Jahresbeitrag
von 150 Euro. Férderer erhalten daflir
jahrlich eine Flasche Wein, werden
zum Fordererfest und Arbeitseinsat-
zen eingeladen.

B Einmal im Jahr 6ffnet die Gruppe
zu einem Festim Spatsommer die Tore
des ,MU2“. Neben ausgewahlten Wei-
nen gibt es selbst gemachtes Essen
- bei dessen Zutaten selbstverstand-
lich auf regionale Herkunft und faire
Produktion geachtet wird. Auerdem
sind Weinbergfihrungen maoglich. Die-
ses Angebot hat schon einen Promi
zum ,Steilen Zucker” gelockt: Vor kur-
zem war die Ehefrau des Ministerpra-
sidenten Gerlinde Kretschmann mit
ihren Albvereinsdamen zu Gast.

B Mehr Infos unter steiler-zucker.de
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ten, dank dem alles zeitnaher erle-
digt wird, sagt Rolf Kopelke. Und
der Spafifaktor sei grof3er. In einer
frohlichen Arbeitspause wird dann
auch der eigene Wein ausge-
schenkt, mit dem sich die Winzer
auf eine Bierbank vor den Wein-
berg setzen. Sie verstehen sich —
auch jenseits der Reben.




