Lesestoff

Im Verein

Kathrin Haasis trinkt Cabernet blanc vom
Cannstatter Zuckerle, weil er schmeckt -
und fir einen guten Zweck ist.

ermann Hohl nennt sie die wiirt-
H tembergische Variante der Chine-

sischen Mauer. Ob die Trocken-
mauern aneinander gereiht ebenfalls halb
um die Weltkugel reichen, hat der Prisi-
dent des Wiirttembergischen Weinbauver-
bands noch nicht ausgerechnet. In jedem
Fall sind sie ein Kulturgut, das die Land-
schaft seit 800 Jahren prigt. Leider sind sie
nicht fiir die Ewigkeit gebaut: Nach 30 bis
50 Jahren brechen die Mauern zusammen.
Wihrend sich der Wengerter frither im
Winter damit beschiftigte, die Natursteine
ohne Moértel wieder aufeinanderzusetzen,
hat er heute keine Zeit mehr. Die Aufgabe
lasst sich auch nicht einfach outsourcen,
denn sie geht gehorig ins Geld.

Rund eine halbe Million Euro wollen
Gerhard Schiek und seine Mitstreiter bis
2028 ins Cannstatter Zuckerle stecken.
~Weinbergbegeisterte“ nennen sie sich,
denn das muss man fiir diese Aufgabe sein.
Zwei Weinberge hat die Gruppe namens
Steiler Zucker in Stuttgart-Miinster und
-Miihlhausen am Neckar erworben, um die
sich die Besitzer nicht mehr kiimmerten.
Vollig verwildert waren die Steillagen, die
Mauern eingefallen. So gut wie jeden Sams-
tag ziehen die Mitglieder mit Hacke und
Rebschere in ihre Stiickle. Cabernet blanc
wachsen dort mittlerweile, die rote Sorte
Cabertin und Lemberger, ein Drittel von
19 Trockenmauern ist wieder aufgebaut.
Mithilfe von Forderern, Festen und ihren
Weinen finanzieren die Weinbergbegeis-
terten ihr lébliches Hobby. Die Reben wer-
den &kologisch bewirtschaftet, der Wein
von einem Profi ausgebaut, Gar nicht nach
Miihsal, sondern frisch und fruchtig
schmeckt der Mii blanc mit seinem Bukett
aus griiner Paprika, Zitrusnote und Bliiten- -
duft, auf der Zunge zeigt er sich dann
schlank und knackig. In der Steillage legt
man schlief}lich Muskeln an. Und Kraft
brauchen die ehrenamtlichen Wengerter:
Um die schwibischen Mauern zu erhalten,
steht der Kauf eines dritten Weinbergs an.

Das Urteil der StZ-Weinrunde:

Harald Beck Dieser Mii blanc ist seine
Miihsal wert. Schon frisch, mit sehr leben-
digen Aromen bei angenehmer Siure. Da
legen anstindige Freunde gepflegter Steil-
lagentropfen gerne die zwolf Euro hin, da-
mit die Landschaftspfleger weitermachen.
Holger Gayer Eine ganz hervorragende
Initiative ist das, die unbedingt unterstiitzt
werden sollte. Und wenn dann auch noch
der Wein so gut schmeckt - feine Nase,
schones Stachelbeer- und Paprikaaroma -,
dann ist es eine rundum gelungene Sache.

Mii blanc 2016 trocken, 12 Euro, Weinbau
Steiler Zucker, Stuttgart, 0711/ 6 492541,
www.steiler-zucker.de.

Nachste Woche stellt Harald Beck einen
Lemberger in Likérform vor.



