AUS DEN CONVIVIEN

SLOW FOOD OLDENBURG

ERSTE SCHNIPPELDISKO
IM NORDEN

E s darf wieder geschnippelt, ge-
schrubbt und gekocht werden — am
13. Juni auch in Oldenburg. Dazu gibt es

gute Tanzmusik, und, nicht zu vergessen,

die Stars der kulinarischen Protest-
aktion: zweibeinige Méhren, Kartoffeln
mit Knubbeln und nicht dem géngigen
Schonheitsideal entsprechende Pastina-
ken. Slow Food Leser wissen es langst,
dass ein Drittel aller Lebensmittel, die
weltweit produziert werden, auf dem
Miill landet. Das sind iiber eine Milliarde
Tonnen jahrlich, und das, obwohl vieles
noch essbar wire. Unter den von den
Verbrauchern verschméhten Lebensmit-
teln befindet sich vor allem auch viel
leckeres Gemiise, das aufgrund von Ver-
wachsungen, Knubbeln oder Flecken
ausgemustert wird, weil es den hohen
Anspriichen nicht entspricht. Fiinf Stu-
dentinnen aus den Bereichen Biologie
und Nachhaltiges Wirtschaften der Uni-
versitit Oldenburg wollen in Koopera-
tion mit Slow Food Oldenburg zeigen,
dass auch diese Gemiise einen Wert
haben und veranstalten dafiir die erste

Oldenburger Schnippeldisko. Gemeinsam

mit den Besuchern wird an dem Sams-
tagnachmittag in der Kulturetage Olden-
burg ab 15 Uhr Krummes geschnippelt
und zu einem leckeren Eintopf verkocht.

Aufier guter Musik, die in die Beine geht,

gibt es ein informatives und kiinstleri-
sches Rahmenprogramm, gute Laune,
satte Besucher und eine Menge Spaf?
sind schon vorab garantiert.

Désirée Diering

Termin: 13.06.2015, ab 15 Uhr
Ort: Kulturetage Oldenburg
Bahnhofstr. 11, 26122 Oldenburg

SLOW FOOD

NEUE CONVIVIENNAMEN

Pfaffenwinkel (alter Name Weilheim-Pfaffenwinkel)
Baden-Schwarzwald (alter Name Schwarzwald-Baden)
Schwarzwald-Baar-Heuberg (alter Name Tuttlingen)

SLOW FOOD STUTTGART

WEINBERGPROJEKT
STEILER ZUCKER

Trockemnauern erhalten - Weinberg
erleben - Forderer werden« - dazu
ladt eine Gruppe Weinbegeisterter aus

dem Convivium Stuttgart ein, die Anfang i

des Jahres einen 1800 Quadratmeter
grof3en Weinberg erworben hat. Er liegt
in der bekannten Lage »Cannstatter
Zuckerle« in Mithlhausen am Neckar.
Sein Name »Steiler Zucker« ist eine Refe-
renz an die Lage und an die einmalige,

von Steillagen gepragte Kulturlandschaft.

Der Wiederaufbau eingestiirzter Tro-
ckenmauern und deren Erhalt ist fiir die
Stuttgarter eine grofée Herausforderung.
Der Weinberg soll auch weiterhin bio-
logisch bewirtschaftet werden, damit
das Terroir die Weine pragen kann. Er ist
durchgingig begriint, zur Stickstoffver-
sorgung wurden Leguminosen gepflanzt.
Dazwischen wachsen Krauter, Heil- und

Wildpflanzen. Auf einer Terrasse stehen
Weinbergpfirsichbiume. Doch obwohl es
bereits Zuschiisse der Stadt Stuttgart gab,
sind die Weinbauern fiir die Instandset-
zung der Trockenmauern dringend auf
weitere Unterstiitzung angewiesen, auch
um andere Investitionen im Weinberg
machen zu konnen - Férdermitglieder
werden gesucht. Der Jahresbeitrag fiir
eine Fordermitgliedschaft betragt 150
Euro. Im Gegenzug gibt es regelméifige
Informationen iiber die Arbeit am »Stei-
len Zucker«, einmal im Jahr die Einla-
dung zu einer besonderen Veranstaltung
im Weinberg sowie jahrlich eine Flasche
Wein (Cabertin/Cabernet Blanc), ein Glas
Marmelade von den Weinbergpfirsichen
und ein Glas Meersalz, aromatisiert mit
Krdutern vom Weinberg.

Download fir den Férderantrag
- www.slowfood-stuttgart.de/
blog/Steiler_Zucker.html
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